
Desde los viñedos en altura de la Sierra de 
Gredos, de suelos puramente graníticos, 
surge un vino con una expresión singular y 
refinada. Una garnacha del alma pura.

Este vino es un tributo a la perseverancia,
una prueba de que lo imposible puede
hacerse realidad. Procedente de viñedos
de más de 80 años mantenidos por
viticultores de raza, cada sorbo revela el
espíritu indomable y el misterio de una
tierra que niega a rendirse.
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CATA

Color picota con capa 
media-baja muy brillante y 
límpido. Destacan las notas 
florales, su carácter 
mediterráneo con nariz 
especiada y boca musculosa e 
intensa, sensación delicada, 
elegante y que promete una 
muy buena evolución en botella.

Variedad: Garnacha 100%.

Zona: Viejas viñas de Sierra de 
Gredos.

Finca: Valverde y Villalba.

Tipo de Vino: Vino tinto con 
crianza.

Viñedo: Viñedos a 950 m sobre el 
nivel del mar, suelo muy pobre, 
granítico arenoso, con poca 
retención de agua, plantas en 
vaso.

Vinificación: Fermentación 
alcohólica espontánea, en 
tanque de hormigón, 100% de 
racimo entero, con temperaturas 
entre 18-26  C.

Una vez terminada, se descubó 
a acero inoxidable para después 
pasar a tina de tonelería mastro 
bottaio donde el vino descansa 

VINEYARD & VINIFICATION

14 meses y realiza la maloláctica.

Después de la crianza el vino 
es trasegado y embotellado sin 
filtrar.
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